Sirma Giiven (ispanya / Tiirkiye)

Yemek yazari, arastirmaci ve egitmen

Dokuz Eyliil Universitesi’nde Dil ve Edebiyat egitimini tamamladiktan sonra CLA Besancon’da Mesleki
Fransizca Uzerine egitimini sirdirdid Gastronomi Terminolojisi ve Fransiz Mutfagi alaninda uzmanlasti.
izmir'de dzel bir Gniversitenin mutfak sanatlari ve ydnetimi bélimiinde akademik ve idari kadroda 15
yil gorev ald.

Erasmus Ogretim Hareketliligi Programi kapsaminda aldigi bursla Lyon’daki Institut Paul Bocuse’ta
profesyonel egitim gordii. Akademik ve gastronomik basarilari, Paul Bocuse ve Les Toques Blanches
Lyonnaises tarafindan kendisine verilen Onur Diplomasi ile tagclandirildi.

15 yillik akademik kariyeri boyunca pek ¢ok kitabin hazirlanmasina katkida bulundu, yayinlar ve dergiler
icin editoryal icerikler lretti. Fransiz seflerle staj programlari gelistirdi ve Institut Paul Bocuse ile ortak
bir egitim girisimine oncilik etti.

Sirma Guven, ayrica Uluslararasi Urla Enginar Festivali'nin kurucusu ve ilk Gg yil festival direktorlGgini
Ustlenen ismidir. Turkiye'yi Fransa, Danimarka ve Kanada gibi tlkelerde diizenlenen gesitli gastronomi
festivalleri ve fuarlarda temsil etti.

2018 yilinda akademiden girisimcilige gecerek, gastronomi alaninda yenilik¢i projeler gelistiren bir
danisman olarak galismalarina basladi. Hem ulusal hem de uluslararasi diizeyde gastronomi ve
gastronomi turizmi projeleri gelistirmekte; ayni zamanda diinyanin iyi yemek sehirlerini bir araya
getiren Delice Network — Network of Good Food Cities of the World’iin izmir temisilciligini
ylriatmektedir.

izmir’'in Levanten gastronomik mirasini ele alan kitabi “Anneden Kiza”, 2023 Gourmand World
Cookbook Awards’ta Aile Kitaplari kategorisinde birincilik, Kadin Kitaplari kategorisinde ise ikincilik
odulinl kazanmistir. 71 tlkeden on binlerce eserin yaristigi bu uluslararasi 6dl, kitabin basarisini
kiiresel 6lgekte tescillemistir.

Halen Barselona’da yasayan Sirma Given, uluslararasi diizeyde restoran ve otel danismani, etkinlik
kiiratori ve gastronomi egitmeni olarak calismalarini siirdlirmektedir. Ayrica Torribera Mediterranean
Centre for Culinary and Food Studies Gyesidir.



